
1 . Servering
Blini med Rejer

Luftig boghvede blini toppet med marinerede 

håndpillede rejer og friskostcreme.

engelsk tea sandwich med agurk
 Med fyld af agurk og flødeost ti lsmagt med dild.

skaldyrssalat
Cremet skaldyrssalat med fynske æbler og urter, 

serveres i sprød hjemmelavet vol au vent.

2. Servering
Asparges mousseline

Gril let hvide asparges toppet med små rejer fra 

Rømø herti l luftig sauce mousseline og sprød 

krydderurtesalat.

3. Servering
Egg Florentine

Smørsauteret spinat på engelsk muffin, toppet 

med koldrøget laks samt pocheret æg og luftig 

sauce Hollandaise.

4. Servering
rygeostsalat

Luftig rygeostsalat toppet med pur løg og radise, 

herti l hjemmebagt knækbrød. 

scone & Brioche
Klassisk scone og Brioche au sucre herti l 

hindbærmarmelade og frisk lemon curd.

grand Finale
Fynsk jordbærtærte

Sprød mørdejsbund med marzarin, mørk fynsk 

chokolade og vaniljecreme, toppet med solmodne 

jordbær og sprøde chokoladespåner.
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